Ruukkusalaatti

Tama lajitteluohje koskee ruukussa kasvatettua ja ruukkuineen myytavéé lehtisalaattia Lactuca
sativa var. crispa.

Vahimmaisvaatimukset
Salaattien tulee olla:

o terveitd (ei tauti- tai tuholaisvioitusta eika pilaantumista),
« tuoreita (ei nuutuneita) ja puhtaita.

Salaateissa ei saa kaytannollisesti katsoen olla:

e nuutuneita, kellastuneita, ruhjoutuneita, likaisia eika homeisia lehtia,
e lehdenreunapoltetta.

Salaateissa ei saa olla:
e Vvierasta hajua ja/tai makua,
o ja@mia lannoitteista, torjunta-aineista tai muista kemikaalesita siind maarin, etta niista
saattaisi olla terveydelle haittaa,
e nakyvaa kukkavartta.

Salaattien kehityksen ja kunnon tulee olla sellainen, etta ne

o Kkestdvat kuljetuksen ja kasittelyn seka
e Saapuvat tyydyttavassd kunnossa maarépaikkaan.

Laatuluokitus
| luokka

Taman luokan salaattien tulee olla hyvin kehittyneitd, hyvan muotoisia ja lajikkeelle tyypillisen
varisia.

Kokolajittelu
Lehtisalaatin koko mééritella&n nettopainon mukaan, ilman juuripaakkua.
I luokka

e minimipaino 115 g.

Kahden tai useamman ruukun pakkaamista samaan pussiin kokorajan saavuttamiseksi ei sallita.



Sallitut poikkeamat
A. Sallitut laatupoikkeamat

Salaatteja, jotka eivat tayté | luokan laatuvaatimuksia, mutta tayttavat vahimmaisvaatimukset,
sallitaan enintaan 10 % (1 kpl/12 kpl).

B. Sallitut kokopoikkeamat

Salaatteja, jotka eivat ole I luokan kokolajittelun mukaisia, ja joiden paino poikkeaa enintdén 10 %
ohjepainosta sallitaan korkeintaan 20 % (2 kpl/12 kpl).

C. Yhteenlasketut poikkeamat
I luokassa sallitaan laatu- ja kokopoikkeamia enintdén 20 % (2 kpl/12 kpl).
Merkitseminen
Joka tukkupakkauksessa tulee olla luettavasti ja lahtemattomasti merkittyna:
o pakkaajan nimi ja paikkakunta,
o “Lehtisalaattia ruukussa”, mikéli tuote ei ole nikyvissa.
o alkuperdmaa, jos sen puuttuminen voi johtaa ostajaa harhaan.

o sisallyksen méard, laatuluokka ja yksittéisten salaattien vahimmaispaino.
o suositellaan myos pakkauspaivamaaraa tai vastaavaa koodia.



